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NOVALIM-ALIMENTEC, service innovation du S.M. Technopole Alimentec, recherche son/sa : 
Chargé(e) de projets Qualité et innovation en agroalimentaire  

CDD de 6 mois en vue de CDI 
Le 30 septembre 2024 

 
 
Rejoignez notre équipe dynamique, au service de projets agroalimentaires innovants ! 
 
La structure 
 
NOVALIM, intervient depuis 2003 auprès des entreprises et des créateurs du secteur agroalimentaire (industries 
agroalimentaires, équipementiers et fabricants d’emballage).  
 
NOVALIM accompagne les entreprises, sur :  
- La formulation produit : clean label, nutritionnel, optimisation durée de vie… 
- La mise au point / optimisation de process et l’industrialisation  
- L’hygiène  
- La règlementation 
 
NOVALIM conduit des actions collectives et propose également une vingtaine de formations certifiées. 
 
Installé au cœur du Technopole Alimentec, le Centre d‘Essais (halle technologique) est doté d’outils industriels pour la 
production et l’emballage de produits agroalimentaires. Il permet ainsi aux industriels et porteurs de projets de réaliser des 
prototypes produits de la formulation aux tests préindustriels et d’assurer nos formations. 
 
Le Poste : 
 
Au sein d’une équipe jeune et dynamique de 7 personnes, vous assurerez les missions principales  
1) en Qualité (60% du temps) 

a) Accompagner les IAA dans leur démarche d’optimisation de la qualité par la mise en place de procédures 
qualité, réalisation d’audits, apport de conseils règlementaires… 

b) Monter et animer des formations  
2) en Innovation (40% du temps) 

a) Réaliser des recherches et synthèses bibliographiques, sur des thématiques innovantes (à titre d’exemple 
de l’intégration de céréales secondaires et de légumineuses par les IAA, la valorisation de co-produits pour 
l’alimentation humaine…) 

b) Participer à la réalisation des essais dans le centre d’essais 
c) Organiser et intervenir dans des webinaires, tables rondes et autres rencontres d’entreprises agro-

alimentaires et avec nos partenaires 
 

Le profil recherché : 
Pour réussir dans vos missions, vous êtes titulaires d’un diplôme de type Bac +5 en agroalimentaire et disposez d’une 
première expérience professionnelle (y compris stages et alternances) en gestion de projets et formation en Qualité 
Hygiène Sécurité et Environnement au sein d’une IAA ou d’un centre technique agroalimentaire. 
Vous connaissez les acteurs de l’agroalimentaire : fournisseurs d’ingrédients, IAA, PME, TPE d’AURA et au niveau national. 
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Vous êtes pourvu d’une grande rigueur scientifique, d’une capacité d’analyse et de synthèse.  
Vous faites preuve d’une grande autonomie et d’une capacité d’adaptation.  
Vous êtes persévérant, curieux et disposez de bonnes aptitudes à trouver l’information.  
Vous avez de bonnes capacités de communication, de démarchage et savez travailler en équipe.  
La maîtrise de l’anglais technique écrit et oral est indispensable.  
Vous maîtrisez l’utilisation du pack office. 
 
Des connaissances en nutrition (étiquetage nutritionnel, détermination par le calcul des valeurs nutritionnelles, allégations 
nutritionnelles et de santé…) et en RSE seraient un plus. 
 
 
Les caractéristiques du poste : 

-Type de contrat : CDD de 6 mois en vue d’un CDI, Temps Plein (35h ou 38h avec RTT). 
-Localisation : poste basé à Bourg en Bresse – déplacements occasionnels à prévoir (véhicule de service)  
-Rémunération : selon expérience + participations employeur + supplément Familial de Traitement 
-Avantages : prime annuelle, titres restaurant, véhicule de service, Action Sociale de type Comité d’Entreprise, 
participation aux frais de transport collectif (domicile-travail) 
 

- A pourvoir dès que possible 
 
Nous attendons vos candidatures (CV & lettre de motivation) par mail à novalim@alimentec.com d’ici au 15 octobre.  
 
 

Vous souhaitez en savoir plus sur les activités du Technopole ALIMENTEC et de NOVALIM ? 
https://www.alimentec.com/les-acteurs/novalim/ et https://www.youtube.com/watch?v=UhfLlXOupHM&t=5s 

https://www.alimentec.com/les-acteurs/novalim/
https://www.youtube.com/watch?v=UhfLlXOupHM&t=5s

